
   

 

 

  

  

Nos Pizzas Traditionnelles Nos pâtes fraiches

Suppléments  pour toutes nos pizzas et pâtes

Menu mini lapinou Menu étudiant

Penne, Tagliatelle, Gnocchi

Version gratinée supplément 2€

Desserts

La Classique
Tradi

Classique, Royale ou Craquante 20cm
+ Capri Sun

Classique, Royale ou Craquante 29cm
+ Soft

Légumes ou oeuf

La Craquante
La Flamm’ Classique

La Caponata

Dessert de maman 

Soft  33 cl / 1,5 l Bière
Desperados
Vins italiens (blanc, rosé, rouge)

Prosecco ou Crémant

75 cl

75 cl
verre

Eau  50 cl
Red Bull

Café / Infusion

Tiramisù
Affogato

La Gourmande

9 €
9 €

10 €

9,50 €

13 €
1 €

2,50 €
3 €

2 €

1,50 €

1 €

2,50 €
3,50 €

4 €

2 € / 4,50 € 3 €

14 €

16 €

4 €

3 €
1,50 €
3,50 €

2 €

4 €
4,50 €

6,50 €

10,50 €

10 €

10,50 €

13,50 €

10,50 €

10 €

11,50 €

14 €

11,50€

12 €

12 €

15 €

11,50 €

13 €

6,50 € 9 €

12,50 €

11,50 €

13 €

15,50 €

12 €

12,50 €

La Royale Jambon

Tradi’bolo

Viandes ou charcuteries

La Flamm des Bois

La Vesuvio

La Royale Salami

Craquante

Fromages
Emmental, mozza, copeaux de Grana
Chèvre, raclette
Burrata

L’ Hivernale

La Mortadella

L’ Orientale

Maïa

Poissons

La Carbo

La Generosa

La Sicilienne

Océanie

La Maïa

La Segreta di Lara

La Christo’Polo

L’ Océanie

La Quatr’sais

L’ Opéra des Fromages

Nos Pizzas Spéciales

Nos Flamms

Nos pizzas et flamms sont servies au format 31cm et sont disponibles en version veggie.
Notre pâte est maturée entre 48h et 72h, tous nos produits sont frais.

Boissons soft Boissons alcoolisées**

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives, basilic frais

Sauce tomate, mozzarella fior di latte 

Crème fraîche, lard fumé du paysan, oignons, emmental 

Crème fraîche, lard fumé du paysan, oignons

Sauce tomate, origan, mozzarella fior di latte, aubergine, câpres, copeaux de Grana Padano AOP, 
filet d’huile d’olive, basilic frais

En fonction de son humeur

Glace vanille, enrobage chocolat ou crème
de pistache, espresso

Pizza sucrée base crème mascarpone
à la vanille ou à la cannelle

Fruits au choix selon arrivage

Coulis au choix : nutella, chocolat,
caramel beurre salé, fruits rouges

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons frais, olives

Sauce tomate, viande hachée, oignons

Crème fraîche, lard fumé du paysan, oignons, champignons frais, emmental

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poivrons, spianata piquante, olives, basilic frais

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, salami, champignons frais, olives 

Crème fraîche, lard du paysan, oignons

Crème fraîche, lard du paysan, oignons, raclette, pommes de terre, emmental 

Crème de Grana Padano AOP, mozzarella fior di latte, roquette, Mortadella Bologna IGP, crème de 
ricotta au basilic, crème de balsamique, pistaches concassées, basilic frais

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, merguez, champignons frais, poivrons, olives 

Crème fraîche, poulet, oignons, chèvre frais, miel, cerneaux de noix

Crème fraîche, lard du paysan, oignons, copeaux de Grana Padano AOP, jaune d’oeuf, poivre

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, roquette, Jambon de Parme AOP 12 mois, tomates cerises, 
burrata, crème de balsamique, copeaux de Grana Padano AOP 

Sauce tomate, origan, mozzarella fior di latte, anchois, câpres, oignons, olives, basilic frais

Crème fraîche, saumon ou crevettes, oignons, purée d’ail maison   

Crème fraîche, poulet, oignons, chèvre frais, miel, cerneaux de noix, emmental

En fonction de son humeur

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, poulet, champignons frais, poivrons, olives

Crème fraîche, mozzarella fior di latte, oignons, crevettes ou saumon, purée d’ail maison

Sauce tomate, origan, mozzarella fior di latte, jambon, champignons frais, artichauts,
asperges, poivrons, olives

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Gorgonzola AOP fermier, chèvre, emmental, olives 

G/L*

G/L/S

G/L/S

G/L/S

G/L/P

G/L/S

G/L/S

G/L

G/L

G/L/S

F/G/L/S

G/L/S

G/L/P/S

G/L/S

G/L/S

G/L/S

G/L/S

G/L/O/S

F/G/L/S

C/G/L/M/P

G/L

G/L/S

G/L/S

F/G/L/S

C/G/L/M/P

F/G/L/O

G/L/O
F/L/O

F/G/L

F/L

* Allergènes : C - crustacés / F - fruits à coque / G - gluten / L - lactose / M - moutarde / O - œuf / P - poisson /  S - sulfites
** La vente d’alcool est strictement interdite aux mineurs, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


